E] Electrolux

Bénéfices et Caractéristiques

Cuisson uniforme, rapide et efficace

La chaleur tournante fait circuler I'air a travers le four
assurant une cuisson homogene. Plus besoin de
remuer ou de retourner votre plat. Une cuisson plus
rapide pour un gain de temps et d'énergie.

Four Encastrable AquaClean 300 Convection

EOH2H004K

Une cuisson homogeéne pour des résultats surprenants

Le Four Série 300 chauffe plus rapidement qu'un four traditionnel. Le
ventilateur répartit la chaleur a travers la cavité pour une cuisson rapide et
homogeéne. Plus besoin de retourner vos plats pendant la cuisson.

Nettoyage facile avec AquaClean

Nettoyer aprés cuisiner n'est plus une corvée. La
vapeur permet de décoller les graisses et les résidus
de cuisson, et vous facilite naturellement le nettoyage.

Gardez le contréle avec le minuteur
Notre minuteur vous aide a garder le controle de la cuisson de vos plats. Il vous
suffit de régler le minuteur et il vous avertit une fois le temps écoulé.

Pour des résultats vraiment dorés

Profitez plus que jamais de vos cbtelettes ou de vos
gratins grace au gril. [déal aussi pour vos ailes de
poulets ou encore pour toutes vos patisseries.

Une fournée suffit

Explorez l'univers du délice avec le plateau de cuisson
| XL pour plus de quantité. Faites place aux savoureux

- cupcakes du godter entre amis. Plus de place pour plus
de recettes.

» Four encastrable AquaClean Série 300 Convection

* Bandeau métal

* Chaleur tournante brassée

« Fonctions de cuisson : Cuisson traditionnelle, Chaleur tournante, Turbo Gril,
Chaleur tournante humide, Fonction pizza

« Porte ventilée 2 verres

» Températures : 50°C - 275°C

« Type de plats : 1 léchefrite en émail gris

* Nombre de grille : 1 grille

« Eclairage : 1, halogéne / 40W

* Rails télescopiques compatibles (en option) : TR1LV, TR2LV, TR3LV,
TRILFV, TR2LFV, TR3LFV.

« Léchefrite(s) compatible(s) (en option) : EQOOAF11, MOOOECO01,
E9OOPTO1.
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Spécifications techniques

Couleur

Classe d'efficacité énergétique*
Dimensions d'encastrement HxLxP
(mm):

Fonctions de cuisson

Puissance électrique totale four (W)
SteamCategory

Volume du four (en litres)

Mode de nettoyage

Dimensions HXLxP (mm)
Commandes du four

Puissance du gril (W)

Max power oven - Top Oven
Températures réglables

Surface cuisson plus large support
(cm?)

Eclairage intérieur

Indice d'efficacité énergétique (EEI)
Conso classe énergétique CN (kWh):
Conso classe énergétique MF (kWh):
Eclairage (W)

Noir
A
590x560x550

Cuisson traditionnelle, Chaleur
tournante, Turbo Gril, Chaleur
tournante humide, Fonction pizza
2790

No
68
AguaClean
589x594x568
Manettes fixes
2700
2790
50°C - 275°C
1424

1, halogéne
95.2
0.89
0.8
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PSGBOV180DE00008

/AN

Four Encastrable AqguaClean 300 Convection

Source de chaleur

Type de l'appareil

Niveau sonore dB(A)**
Poids appareil brut (Kg)
Poids net/appareil (kg)
Type de plats

Nombre de grille(s):
Runners - Top Oven
Longueur du cable (m)
Livré avec prise

Door surface temperature maximum in
K- Top Oven

Bottom - Top Oven
Nombre de cavités

PNC

Code EAN

Volts

Ampérage (A)

Nombre de niveaux de cuisson
Nombre de gradins
Fermeture Velvet Closing
Arrét automatique

Sonde de cuisson

Type de porte

EOH2H004K

Electrique
Electrique
53
27
26
1 lechefrite en émail gris
1 grille
Stamped Runners
1.6
Non

40

Grey Enamel
1
949 496 733
7332543719433
220/240
16
3
5
Non
non
non

2 verres, Logo de la marque sur le
verre

PSGBOV180DE00012
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